


Nous sommes les Réhabilitée, la Fée
gardiens d’un secret sort de Pombre

u d Y
VIeux e pres Pour la premiere fois, nous, maitres
de 300 ans artisan du “Vallon” proposons sur
Internet la  sélection la plus
i i conséquente d’absinthes du
C’est dans notre vallée que I'absinthe .
Val-de-Travers, les meilleures du

est née. Et que la ftradition s'est o .
: ) monde, distillées comme le faisaient
transmise clandestinement pendant x
nos ancétres.

un siécle de prohibition.

Ici, et nulle part ailleurs. GOﬁtez é Ia Iégende
du Val-de-Travers

v« AbsintheMarket.com

Lq plus grande boutique en ligne
des artisans-distillateurs du Val-de-Travers
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A Porigine du projet :
Christophe Racine,
un passionné

d’absinthe

hristophe Racine est tombé

dans l'alambic de Ila Fée
mythique tout petit.
D'aussi loin qu'il s'en

souvienne, il a toujours évolué
dans les vapeurs anisées de l'absinthe. Il n'a
que cing ans lorsque son oncle l'initie a la
distillation, a 'ombre de la cave familiale a une
époque ou la “bleue” est encore interdite.

Distillateur la nuit, droguiste le jour, il évolue
dans l'officine de Fleurier ou les clandestins
viennent s'approvisionner en plantes, en
épices et en alcool. Autant dire que
Christophe connait alors tous les hors-la-loi
de la région et conserve leurs secrets, leurs
tourments... parfois méme leurs recettes.

La principale boutique
d'absinthe du Val-de-Travers

Lorsque l'absinthe sort de l'illégalité en 2005,
Christophe Racine demande, comme tant
d'autres, une concession officielle et ouvre
bientét la Distillerie du Val-de-Travers a
Métiers. Il aurait pu se contenter de proposer
ses propres distillats mais ce serait mal

“Je voulais offrir aux micro-artisans
de ma vallée une vitrine digitale
d’excellence”

connaitre ce passionné indécrottable,
amoureux de son terroir, de I'absinthe mais
aussi, mais surtout, de ces femmes et de ces
hommes qui ont résisté dans la clandestinité
et sauvé I'absinthe de I'oubli.

Christophe ouvre donc sa boutique a tous ses
amis distillateurs. “Vient qui veut !” affirme le
jeune homme. La presque totalité des
artisans de la Vallée le rejoint, composant la
sélection la plus exhaustive d'absinthes
locales, toutes produites au Val-de-Travers et
dans ses environs immédiats.

Digitaliser la boutique et les
micro-distilleries du
Val-de-Travers

C'est en mars 2020, alors que la Suisse se
confine, que l'idée surgit. Tandis qu'on ne ne
parle plus que de e-commerce et que le
magasin ferme, privant la plupart de ses
confréeres de leur principal point de vente,
Christophe réve de digitaliser sa boutique et
d'offrir a ses amis, sans contrepartie
financiére, une vitrine numérique de qualité
qui dépasserait les frontiéres régionales.

Page suivante : Christophe Racine devant la
boutique de la Distillerie du Val-de-Travers







Mais la force des petites distilleries du “Vallon”
constitue aussi leur faiblesse : il n'y a pas de
production de masse au Val-de-Travers,
uniqguement des micro-distilleries artisanales
passionnées et trés peu d'artisans qui vivent
de leur production.

Christophe, comme ses confréres, n'a pas les
compétences techniques pour développer un
tel projet. Et pas les moyens de mandater une
société  spécialisée pour créer cette
plateforme qu'il souhaite exigeante,
parfaitement sécurisée, exhaustive, graphique
et bilingue frangais-allemand. Bref, une vitrine
a la hauteur du prestige de l'absinthe qui
deviendrait la principale boutique en ligne
dédiée a labsinthe du Val-de-Travers.

Si Christophe n'en a pas les compétences,
son ami Mathieu Hofner, lui aussi enfant du
village de Mdtiers, les a !

Depuis 2003, il gére Chocolat Prod, une
société multimédia qui collabore avec des
entreprises, institutions étatiques et fondations
dans toute la Suisse, aussi a l'aise avec I'outil
Internet qu'avec la photographie, la vidéo, le
graphisme, la rédaction éditoriale et les
réseaux sociaux. Lidée séduit immédiatement
cet amoureux de sa région.

Il est convenu que les deux amis mettront la

main a la pate gratuitement pour lancer le
projet, en engageant leurs réserves pour ne
pas charger les petits distillateurs. Et qu'une
commission sera ensuite prélevée sur les
ventes pour faire vivre le concept et le
dynamiser en permanence.

Le projet est aussitét soumis aux distillateurs
de la région. Et la encore, “Vient qui veut !”.
L'enthousiasme dépasse largement les
attentes. 24 artisans se lancent dans
l'aventure, proposant plus de 70 distillats
différents.

Ainsi nait “AbsintheMarket”, le
premier site Internet de cette
ampleur uniquement dédié a
I'absinthe du Val-de-Travers,
proposant la sélection de
distillats régionaux la plus
exhaustive du web.

Loin de se contenter d'une simple boutique de
commerce en ligne, cette plateforme
numérique devient également la principale
source d'information sur I'absinthe en langue
francgaise et allemande. Un hommage a son
terroir, a son histoire et a ces femmes et a ces
hommes qui ont préservé son héritage.




La page d’accueil

Barre de navigation

Choix de la langue, Distilleries
partenaires, Découvrir, Histoire, Boutique
et Meilleures ventes.

Chaque mois, le distillateur
et Pabsinthe du mois

Deux “sliders” au haut de la page
d’accueil pour mettre en valeur, chaque
mois, un artisan et une absinthe.

Les catégories de la
boutique

En un clin doeil, toutes les différentes
catégories : absinthes blanches, vertes

ou spéciales ; fontaines, verres et
cuilléres ; épicerie fine et coffrets.

Notre proposition de
valeur

Qualité, terroir, artisanat et authenticité :
des absinthes d'excellence distillées dans

le berceau de ['absinthe par des
micro-artisans, dont une majorité
d'anciens clandestins.
Les absinthes
Apercu de notre sélection. Courte

description en passant la souris sur la
photo. Présentation détaillée en cliquant.

Le blog

Les derniers articles du blog pour
découvrir l'absinthe, apparendre a la
choisir et a la déguster.

Navigation détaillée

Découvrir I'absinthe, histoire de 'absinthe
et informations pratiques
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La boutique

Compte client

En haut, a droite : création d’'un nouveau
compte ou connexion ; statut du panier
d’achat.

Filtres de recherche

Filtre par prix, par type d’absinthe, par
saveur, par degrés d’alcool, par contenu ;
c’est le moteur de recherche d’absinthes
le plus complet et le plus précis du web.

Description
Résumé des caractéristiques de

I'absinthe. Plus d’informations en cliquant
sur la photo ou achat direct, en vert.

La fiche produit

Description succincte
Résumé des caractéristiques de
I'absinthe. Possibilité de l'ajouter a ses
favoris et de la partager sur les réseaux
sociaux. Accés direct a la page de
présentation de la distillerie.

Description détaillée

Saveurs, particularités, méthode de
distillation, anecdotes. A droite, quatre
logos résument ses principales
caractéristiques. Les acheteurs peuvent
partager leur avis.

Echelle des saveurs

Notation des saveurs de 1 a 5 : anisé,
amertume, végétal, floral et complexité.
Typicité particuliere.
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Les distilleries

Présentation
Portrait de chaque artisan distillateur. Son q
histoire, son lien a I'absinthe et au terroir.

Ici, Jean-Jacques Charréere de la
distillerie Absinthe DuVallon.

Extrait

Distillateur légendaire du Val-de-Travers,
cet ancien  journaliste-photographe
compte parmi les producteurs artisanaux
d’absinthe les plus prisés des
spécialistes. Et pour cause, il a la bleue
dans le sang. Sa grande ftante, La
Malotte, décédée en 1969, produisait
dit-on la meilleure absinthe clandestine
de la vallée. Distillatrice hors-la-loi aussi,
sa mere, La Marta. C’est dans les
vapeurs anisées de ses cuites, dans le
garage de la maison familiale a Fleurier,
que Jean-Jacques a grandi.

“On allait chercher les cornets de
“graines” a la pharmacie et, allez hop,
disait ma mere, vous mettez tout dans
l'alambic.”

En quarante ans de clandestinité, la
Régie des alcools a frappé souvent. La
derniere fois alors que Marta affiche 70
ans au compteur. A la menace de 20 jours
d’emprisonnement pour la distillation de
1230 litres d’absinthe, elle réplique au
Jjuge : ‘Jai fait du bon travail. Elle est
bonne mon absinthe !”

Et Jean-Jacques de sourire : “Quelques
Jjours plus tard, ¢a sentait a nouveau
labsinthe a la maison. Faut bien payer
l'amende, déclara ma meére...”

Cest la recette datant de 1951 de sa
résistante de mere que Duvallon
réinterpréte en une multitude d’absinthes,
tour a tour anisées, ameéres, douces,
blanches ou vertes. Des recettes qu'il
peaufine lui-méme ajoutant sa signature,
comme ces plantes du sud ou ces feuilles
de coriandre fraiche.

LIVRAISON GRATUITE DES CHF 300. DACHAT
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Charrére

Absinthe

Blandine

A:Natif et originaire de Fleurier, distillation dans le Val-de-
Travers

Distillateur Iégendaire du Val-de Travers, cet ancien
Jourr

Etpo.
cause, il alableue dans le sang, Sa grande tante, La Malotte,
décédée en 1969, produisait dit-on la mellleure absinthe
clandestine de la vallée. Distillatrice hors-la-lof aussi, sa mére,
LaMarta. Cest dans les vapeurs anisées e ses cuites, dans le
garage de 2 maison familiale a Fleurier, que Jean-Jacques a
grandi.

«Onallait chercher les cornets de graines ala pharmacie et,
allez hop, disait ma mére, vous mettez tout dans Ialambic. Le
samediet le dimanche, les gens venaient chercher leur
absinthe. On faisait aussi bistrot », Ouvriére dans I'horlogerie,

elle commence a distiller la naissance de son fils. La Marta
s'occupe de Ialambic quand le pere. Bubu, neveu de la
Malotte, accueille les clients... ot « boit le bénéfice, disait ma
meére avecunsourire en coin»

En inité, la Régie des al
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Absinthe DuVallon, Jean-Jacques

Is a frappé

souvent. La derniere fois alors que Martaaffiche 70 ans au

123011

compteur. A la menace de 20 jours d’emprisonnement pour la
s i -

Jaifait du bon travail. Elle était bonne mon absinthe |

Famende, déclaramamére...»

Cestla de 1951

Et Jean-Jacques de sourire : « Quelques jours plus tard, ca
sentait a nouveau Iabsinthe dans sa maison. Faut bien payer

tour anisées, améres, douces, blanches ou vertes. Des

recettes qu'l peaufine lul-méme ajoutant sasignature,

comme ces ou ces feulles
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Les absinthes DuVallon

Absinthe Lait du Jura 70cl Absinthe La Veuve Verte 50c!
CHF5300 CHF51.00 CHF5000

=
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Absinthe Biandine 50ci

Absinthe Noclf 70ci Absinthe Duvalion 70ci
CHF53.0( CHF51.00

HF52.00 HF53.00

Absinthe verte Nocif 50ci

Qu'es

BESTSELLERS  LIVRAISON

t-ce que I'absinthe ?

Tout ce quil faut savoir pour
déguster une absinthe

L'absinthe blanche et
I'absinthe verte

Les saveurs de I'absinthe :
amére, douce, herbacée,
florale et anisée

La thuyone, la molécule de
I'absinthe qui rendrait fou

HISTOIREDE _

L'ABSINTHE <

L
-

DERNIERS ARTICLES

10 choses essentielles
d savoir sur Fabsinthe
. La Bioveresse :
_ premisre absinthe bio
de suisse

10 astuces pour choisir
son absinthe

Les productions de Partisan

En cléture du portrait, présentation de
toutes les absinthes produites par le
distillateur. En cliquant, on accéde a leur
fiche-produit détaillée




A la rencontre e |
des artisans i rabsinthe en ligne, aucune
et de leur ne connait aussi bien

que nous ceux qui

histoire 1acréent”

Ci-dessus, a gauche et au centre : 1. René Wanner, Distillerie Ci-dessus, a droite : 3. Frangoise Bovet, Distillerie Anbsinthe
Absintissimo, ancien flic devenu distillateur. 2. Emilien Piaget, Bovet La Valote, I'une des rares femmes distillatrices de la
Disitllerie de la Sapiniere, I'un des cadets de notre sélection. Vallée qui cultive elle-méme ses plants d’absinthe a Métiers.

otre connaissance pointue de
l'absinthe et de ses artisans
compose notre principale force.
Notre souhait ? Que l'internaute
rencontre les distillateurs, que
nous connaissons tous personnellement.

Si d'autres boutiques proposent de I'absinthe
en ligne (la principale se situe en Allemagne),
aucune ne connait aussi bien que nous ceux
qui la créent, I'aiment, la partagent. C'est donc
avec une attention particuliere que nous
présentons chacun des artisans, avec
affection et complicité ; que nous racontons
leur histoire ; que nous décrivons leur
environnement ; que nous valorisons leurs
spécificités.

Esther Freiburghaus, journaliste a Chocolat
Prod, ancienne rédactrice en chef de la
télévision neuchateloise Canal Alpha et
journaliste nationale a la RTS, a rencontré les
distillateurs et rédigé, pour chacun d'eux, un
portrait détaillé. Héritage familial, anecdotes
du temps de la clandestinité, amour du terroir,
secrets de fabrication...

On y découvre I'histoire du distillateur, parfois
ponctuée de démélés avec la Régie des
alcools et presque toujours héritée d'un pére,
oncle, tante, mere ou ami-e.

On y chemine dans les prairies du Jura, a la
découverte de ces micro-distilleries a la
production confidentielle ou I'on cuit pendant
son temps libre et ou rien ne semble avoir
vraiment changé depuis la dépénalisation.

On lit les histoires de ces femmes et de ces
hommes qui sont entrés dans la distillation
comme en religion, a une époque ou les
amendes pouvaient atteindre des dizaines de
milliers de francs.

De Jeannot, sur son lit de mort, qui a fait
promettre a son meilleur ami de continuer. De
cet oncle qui a trouvé, autour de I'alambic, une
parenthése de complicité avec son neveu. De
ce pere, clandestin, qui a élevé sa fille dans la
confiance du “secret” et continue aujourd'hui a
distiller avec elle sur les hauteurs brumeuses
de la Vallée.




Les 24 distillateurs partenaires

Yves Benoit
Distillerie Derriére les Jardins
A Métiers, Val-de-Travers

Francoise Bovet
Bovet La Valote
A Métiers, Val-de-Travers

Blaise Chédel
Distillerie des Petits Prés
A Métiers, Val-de-Travers

Roger Etienne
A Métiers, Val-de-Travers

Philippe Geinoz
A La Brévine (NE)

Jean-Paul Jaquet
A Couvet, Val-de-Travers

Philippe Martin
Absinthe La Valote Martin
A Boveresse, Val-de-Travers

Kevin Nebel
La Maison des Chats
A Boveresse, Val-de-Travers

Laurent Pellet
Distillerie Pellet
A Valeyres-sous-Rances (VD)

Christophe Racine
Distillerie du Val-de-Travers
A Métiers, Val-de-Travers

DistAB
A Couvet, Val-de-Travers

Cosette et Pierre-André Virgilio
Absinthe de I'Herboriste
A Fleurier, Val-de-Travers

Francois Bezencon
Distillerie du Pére Francois
A Métiers, Val-de-Travers

Jean-Jacques Charrere
Distillerie DuVallon
A Métiers, Val-de-Travers

Pierre-André Currit
Aux Bayards, Val-de-Travers

Les Frangins
A Métiers, Val-de-Travers

Michel Haldimann
Distillerie Absinthe des Vallées
A La Chaux-du-Milieu (NE)

Christiane Rey et René Jeanjaquet
Distillerie de la Vy-Perroud
Aux Verrieres, Val-de-Travers

Pierre-André Matthey
Absintherie Celle a Guilloud
A Fleurier, Val-de-Travers

Willy Pellaton
A La Brévine (NE)

Emilien Piaget
Distillerie de La Sapiniére
Au Cerneux-Péquignot (NE)

Gérard Stampfli
Au Mont-de-Couvet, Val-de-Travers

Nathalie Ryser Streuli
Absinthe de derriére les Fagots
A La Cote-aux-Fées, Val-de-Travers

René Wanner
Absintissimo
A Couvet, Val-de-Travers




T Comment permettre a nos visiteurs
« GO_llter M e “goiter” a nos absinthes
Ies abS“lthes virtuellement, de saisir leur
caractere unique, leurs subtilités
et la diversité de leurs aromes ?

Nous avons pris un soin particulier a détailler  I'absinthe en Suisse. Trois outils efficaces
les saveurs et les typicités de chaque distillat  facilitent la sélection et la recherche des
de notre assortiment, grace a l'expertise de internautes :

quelques-uns des meilleurs spécialistes de

L'échelle des saveur S « ANISE : fr e e e vy

* AMERTUME : W17 Y7 Y717

e DOUCEUR: W Y7 Y7 iy

Pour résumer avec précision les propriétés i i
gustatives de chaque absinthe, chacune ‘ GETAL{HERBACE}:*****

d'elles est évaluée selon un systéeme de * FLORAL: Wl W7 vy
notation s'échelonnant de 1 a 5. Il définit
lintensité des six saveurs élémentaires de * COMPLEXITE: Wy W e iy

I'absinthe : anisé, amertume, douceur, végétal
(herbacé), floral et complexité

PRIMEE ABSINTHE LOCALE . .
Pour chaque absinthe, quatre caractéristiques
sont mises en exergue par quatre
pictogrammes identifiables : recette
ancestrale, absinthe de culture locale, notes
d'agrume, absinthe primée, distillée par un

ancien clandestin, biologique, etc.

ANISEE DOUCE

PAR TYPE

Absinthes blanches

Le moteur de recherche

Absinthes vertes

Absinthes spéciales

Un puissant moteur de recherche,
multi-criteres,  facilite  I'exploration  de FILTRER PAR SAVEURS
l'internaute. Il permet de choisir son absinthe
selon sa typicité (blanche, verte, spéciale), sa
saveur (amere, anisée, complexe, douce,
florale, végétale), son degré d'alcool (50-59°, Complexe 3 254
60-69°, 70-79°), son contenu (4cl, 10cl, 20cl, Douce
25cl, 35cl, 50cl, 70cl, 75cl, 100cl) et son prix Florale
(de CHF 8.- a CHF 167.-). >

70cl

Amére 50cl

Anisée 35¢l

1.




Découvrir Pabsinthe

omment est cultivée la plante

d'absinthe ? Comment est-elle

distillée ? Quelles différences

entre une absinthe blanche et

une absinthe verte ? L'absinthe
rend-elle fou ? Se déguste-t-elle toujours
avec une cuillére et un sucre ? A quoi sert
une fontaine a absinthe ? Peu de
spiritueux suscitent autant de questions
que l'absinthe. Pour y répondre, notre
journaliste a interviewé les meilleurs
spécialistes de la question et rédigé une
dense rubrique “Découvrir” qui explore les
méthodes de fabrication et de dégustation
de la Fée.

Qu'est-ce que Pabsinthe ?

Labsinthe compte parmi les plus lIégendaires
produits du terroir suisse. Inventée au
Val-de-Travers, dans le canton de Neuchétel,
elle est la boisson distillée qui présente le plus
haut volume d’alcool, entre 48° et 77°.
Comment la fabrique-t-on ? Quelles plantes
entrent dans sa composition ? Comment la
conserver ?

Verte ou blanche ? Quelles
différences ?

Une absinthe distillée est toujours blanche, ou
“transparente”. C’est par un second processus
que labsinthe se teinte de vert, soit par
macération courte ou prolongée, soit par
passage au “bas de laine” ou par I'ajout d’'une

Des articles pointus pour s'initier a

la mystérieuse Fée.

teinture mére. Si certains utilisent des
colorants chimiques, au Val-de-Travers, la
teinte est toujours naturelle. Comment se
déroule ce processus ? Quelles plantes sont

utilisées ? Et quelles sont ces caractéristiques
?

Apprendre a déguster
Pabsinthe : ses différentes
saveurs

Labsinthe présente une stupéfiante variété de
saveurs, qui dépend de la diversité des plantes
utilisées par chaque distillateur, mais aussi de
leur savoir-faire. On distingue ainsi les
absinthes anisées, les douces, les ameéres, les
végétales, les florales et les complexes.
Apprenez a détecter la subtilité de ces
arébmes.

Les rituels de dégustation :
dilution, sucre, cuillere,
fontaine

La dégustation de I'absinthe, c’est tout un rituel
| Elle se déguste toujours avec de l'eau, qui
développe ses ardbmes en un spectaculaire
trouble. Pour l'obtenir, rien de mieux qu’'une
fontaine qui va “battre” I'absinthe pour une
louche optimale. Et, comme a Ia
Belle-Epoque, plusieurs absinthes améres se
savourent filtrées dans du sucre posé sur une
cuillere.

La thuyone : la molécule qui
précipité Pinterdiction de
Pabsinthe

On a longtemps dit que I'absinthe rendait fou.
La faute a 'une des molécules contenue dans
la plante d’absinthe, la thuyone, hallucinogéne
a fortes doses. C'est grace a cette affirmation
que la Suisse, puis la France, interdirent cette
boisson au début du vingtieme siécle. Depuis,
la science a démenti a de nombreuses
reprises cette intox.
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Découvrir l'histoire
de ['absinthe:

omment ne pas évoquer la
rocambolesque histoire de
I'absinthe qui a construit son
mythe ? Adulée, interdite,
clandestine puis réhabilitée,
quel produit de notre terroir
suisse a connu une telle destinée ? La
rubrique “Histoire” évoque avec précision,

détails et anecdotes, ces différentes
étapes.
La naissance de Pabsinthe

Tout commence au milieu du 18&me siécle.
Dans le secret du Val-de-Travers, la Mere
Henriod crée un élixir médicinal qui devient
rapidement un apéritif populaire. Cette absinthe
est exportée en Algérie par les soldats frangais
qui la popularisent, a leur retour, dans les
bistrots parisiens. A la fin du dix-neuviéme
siecle, la “Fée verte” est lapéritif le plus
populaire de I’'Hexagone.

Ci-dessus : Paul Velaine devant un verre d’absinthe au
Café Francgois 1er, Dornac, 1892.

Linterdiction de Pabsinthe

... tellement populaire que la production viticole
s'effondre. A une période ou lalcoolisme fait
des ravages, on reproche a l'absinthe tous les
maux de la société. Elle rendrait fou et méme...
tuberculeux ! Lorsqu’un ouvrier ivre tue femme

Une longue exploration de plus de
300 ans d'histoire, de sa naissance
anos jours

et enfants dans le canton de Vaud, le peuple
suisse a trouvé la coupable idéale. Labsinthe
est interdite en Suisse en 1910. En France cinq
ans plus tard.

Marsa?s

&

Ci-dessus La Malotte, mythique clandestine du
Val-de-Travers dans sa cuisine des Bayards en 1965.

La clandestinité

La prohibition de I'absinthe aurait naturellement
d0 causer sa disparition. Mais c’était sans
compter sur une petite vallée d’irréductibles
distillateurs. Le Val-de-Travers entre dans la
clandestinité et comptera jusqua 300
hors-la-loi. On cuit dans des armoires a
double-fond, dans la baignoire, dans le garage.
Un jeu de chat et de la souris avec la Régie
fédérale des alcools qui verra naitre de
véritables Iégendes de la prohibition.

La dépénalisation

Le 1er mars 2005, aprés 95 ans de prohibition,
'absinthe est réhabilitée par les autorités
suisses. Et par la France en 2011. Nombre
d’anciens clandestins ouvrent boutique et
apprétent désormais, en toute Iégalité, des
breuvages centenaires transmis de génération
en génération.
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Chiffres et faits

70 absinthes

Prés de 70 absinthes différentes. Soit le plus
grand choix d'absinthes suisses sur Internet.
Toutes sont distillées artisanalement et
naturellement, sans ajout d'arébme ni de colorant
artificiel et sans conservateur.

Accessoires, épicerie et autres

... mais aussi des accessoires pour déguster son
absinthe ; fontaines, verres et cuilléres, des
produits d'épicerie fine a l'absinthe ; chocolats,
caramels, gelée, liqueur, moutarde, des livres
d'histoire et de recettes, des t-shirts et des sacs.

Livraison
Toutes les absinthes sont en stock et livrables

rapidement, dans toute la Suisse et au
Liechtenstein.

Multi-supports

Le site s'adapte automatiquement aux
ordinateurs, smartphones et tablettes.

Descriptions

Des descriptions détaillées de chaque absinthe,
avec notation sur une échelle de 5 des saveurs
dominantes (anisé, amertume, douceur, végétal,

floral, complexité) et une mise en images de ses
quatre principales caractéristiques.

Informations

Des articles exigeants pour découvrir les
méthodes de culture et de distillation de
I'absinthe.

Histoire
Un dense volet historique, de I'Antiquité a nos

jours, pour comprendre I'héritage unique de
I'absinthe.

Réseaux sociaux

Une présence sur les principaux réseaux sociaux
pour fédérer une communauté de passionnés et
relayer des informations sur les distillateurs et
leurs productions.

15 coffrets

Des coffrets de dégustation thématiques
(blanches, vertes, spéciales, fortes, douces,
ameéres, complexes, etc.)), "Dégustation” (4 x
10cl) et "Découverte" (10 x 4cl).

24 artisans

Une trentaine de distillateurs et distillatrices
partenaires implantés au Val-de-Travers et dans
ses environs, dont une majorité d'anciens
clandestins.

Bilingue

En francais et en allemand. Prochainement en
anglais et en italien.

Recherche

Un moteur de recherche puissant pour choisir
son absinthe en fonction : de sa teinte (blanche,
verte ou “spéciale”), de ses saveurs (ameére,
douce, anisée, complexe, florale, végétale), de
son degré d'alcool, du volume de son contenant
et de son prix.

Portraits

Des portraits de chaque distillateur. Et bientot des
vidéos.

Conseils

Des conseils des meilleurs experts pour déguster
et choisir son absinthe.

Blog

Un blog pour suivre l'actualité de I'absinthe.

Newsletter

Une newsletter mensuelle pour se tenir informé
des nouveautés sur le site.

Professionnels

Un portail destiné aux restaurateurs, tenanciers
de bar ou d'‘épiceries, avec des offres
préférentielles couplées a des campagnes
d'information ciblées.
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